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CICCHETTI

PECHE, MIEL A LA TRUFFLE, AMANDE
PEACH, TRUFFLE HONEY, ALMOND

ARTICHAUT, POIVRON ROUGE, AUBERGINE, ORIGAN
ARTICHOKE, RED PEPPER, EGGPLANT, OREGANO

BLEU D’ELIZABETH, POMME, BALSAMIQUE
ELIZABETH BLUE CHEESE, APPLE, BALSAMIC

DINDE FUMEE, MAYONNAISE-MOUTARDE A L’ANETH
SMOKED TURKEY, DILL-MUSTARD MAYONNAISE

PROSCIUTTO, SALADE DE CAROTTES EPICEE
PROSCIUTTO, SPICY CARROT SALAD

CHACUN $3.50 EACH
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ENTRE DEWUX

CHIPS, TARALLI ET OLIVES
8

CHARCUTERIE

COPPA, PANCETTA, PROSCUITTO
AVEC CORNICHON, BALSAMIC, FRUITS SEC
WITH PICKLES, BALSAMIC, DRY FRUITS
32

FROMAGES
DU @QUEBEC

CHEMIN HATLEY, COUSIN, 14 ARPENTS,
BETE-A-SEGUIN, BLEU D’ELIZABETH
AVEC FRUITS FRAIS ET MIEL LAVANDRE
WITH FRESH FRUITS AND LAVANDER HONEY
36

DESSERTS

GATEAU AU FROMAGE A LA NUTELLA,
CHOCOLAT FONDANT, CREME FOUETTEE
NUTELLA CHEESECAKE, CHOCOLATE FONDANT,

WHIPPED CREAM

GATEAU AUX FRAISES, LIME, SIROP DE THYM
STRAWBERRY SHORTCAKE, LIME, THYME SYRUP

BANANA SPLIT AU RUM, VEGETALIEN
BANANA SPLIT A LA RUM, VEGAN FRIENDLY

CHACUN $12 EACH

TERRASSE
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